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erade beim Filterkaffee zeigen sich
G auBergewdhnliche Qualitdten der

Kaffeebohnen, wenn sich fruchti-
ge, frische Aromen zu einer gelungenen
Balance zwischen kraftvollem Geschmack
und edler Sdure vereinen, Filterkaffee
ist nicht nur fir die
Gilde der Baristas
und Kaffeeliebhaber
z. B. durch die ,Cold-
Brew"-Methode eine
Herausforderung, er
bedient auch den
Wunsch vieler Gaste, die das pure Ge-
schmacksspektrum einer Tasse Kaffee
genieBen méchten. Im Hochland der pe-
ruanischen Anden wachsen die Bohnen
fiir den Seeberger Single Origin Peru aus
100 % Arabica-Kaffee. Nach der Verede-
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Auch im Sommer lasst sich mit
HeiBgetranken ordentlich
Umsatz machen. Wir stellen
die News der Saison vor.

lung mittels Langzeitrostung zeichnet sich
die Tasse Filterkaffee durch einen siifilichen,
mittelschweren Koérper und eine nussige,
angenehme Wilrze aus. Der stidlichste Teil
Athiopiens, die Sidamo-Region, ist die Hei-
mat des gleichnamigen Single Origins. Auf
einer Hohe von etwa
1.800 m reifen die
Bohnen an Strdu-
chern heran, die
direkt von den wil-
den, 90-jdhrigen
Kaffeestrduchern
des afrikanischen Regenwaldes ab-
stammen. Im Schatten von Bergbdumen
bringen sie Arabicabohnen mit leichtem
Korper und floralem Aroma mit Zitrus-
Anteilen hervor. Um die ausgepréagten,

typischen Aromen der beiden Lander fach-

gerecht in die Tasse zu bringen, empfiehlt
Anja Bosch, Barista aus dem Seeberger
Competence Center, die Zubereitung als Fil-
terkaffee, Optimal
entfalten sich die
Geschmacksstofie
und Aromen z. B.

Eilles Tee



mit den derzeit belieb-

ten Handfilter-Metho-

den. Auch die Zuberei-

tung mit French Press,

Bayreuther Kanne oder
anderen Handbrithmetho-
den empfiehlt Anja Bosch.
~Mit unseren Single Origin Kaf-
fees geben wir unseren Kunden

; ein Kaffee-Konzept mit auf den
Weg, mit dem sie ihren Gésten
einen besonderen Kaffeemoment

mit einem {iberraschenden Ge-
schmackserlebnis, Qualitit und
Handwerk  bieten
kénnen. Denn
durch die
helle Réstung
kommen inten-
sive Aromen beson-

ders gut zur Geltung."
Auch J.J.Darboven présentiert
mit den neuen ID Origins
Colombia, Ethiopia, Brasil,
Nicaragua, India und Ke-
nya sortenreine Ursprungs-
kaffees. Jede Sorte wurde ahge-
stimmt auf Lage und Hohe ihres
Anbaugebiets weiterverarbeitet.
Eine schonende Langzeitros-
tung sorgt fir harmonische
Geschmackskompositio-
nen und feine Aromanoten.
Bringt der ,lightmedium"
gerdstete Brasil ein wiirzi-
ges Aroma und leichte Nuss-
und Fruchtnoten mit sich, kommt
der ,dark” gerdstete India krif-

tig und kérperbetont mit einem
Hauch dunkler Schokolade
daher. ,Eqal, ob ID Origins
langsam und genussvoll

per Hand oder per Knopi-

druck am Vollautomaten

zubereitet wird, der Kaf-
fee verliert nie seinen Charakter
oder sein Aroma“, erkldrt Ralf
Neubert, Geschiftsfithrer Ver-
trieb bei J.J.Darboven.
Neu im Azul-Programm ist die
Specialty-Coffee-Linie. Die Her-
kunft der Bohnen wechselt in
regelmdfigen Abstdnden, wo-
durch sich auch das Sortiment
immer wieder dndert. Das je-
weilige Aroma-Universum l4sst
sich am besten per Handaufguss
herausfiltern. Damit liegt Azul
gerade in der hippen Barista-
Szene im Trend. Das Aromen-

Foto: Azul

spektrum der aktuellen Serten
Brasil Yellow Bourbon, Kenya
Gatomboya und Costa Rica Ja-
guar Honey rangiert zwischen
fruchtigen Noten von Kirsche
oder Brombeere und kriftigen
Akzenten von Schokolade oder
schwarzem Tee.

Faire Mischung

Nachhaltigkeit ist bei Kaffee
nach wie vor ein groBes Thema.
Bereits 1993 brachte J.J.Darboven
als erster GroBréster fairtrade-
zertifizierten Kaffee auf den
deutschen Markt. ,Wir sehen
weiterhin ein groBes Potenzial
fiir die Marke im AuBer-Haus-
Bereich. Die Bekanntheit des
Fairtrade-Siegels steigt seit
Jahren und Zertifizierungen
dieser Art beeinflussen auch
in der Gastronomie die Kauf-
entscheidungen positiv. Im
Besonderen fiir die doppelt
zertifizierte Produktlinie Café
Intencién especial bio verzeich-
nen wir eine verstdrkte Nach-
frage”, weiB Ralf Neubert, von
J.J.Darboven, Erhéiltlich sind
Café Intencién especial und
Café Intencién especial bio in
Bio-Fairtrade-Qualitdt in den
Angebotsformen  Filterkaffee,
Espresso und Café Créme.

Mit Alteco Organic Premium
Blend présentiert Lavazza ein
nachhaltiges Bio-Produkt als
hochwertige ~Mischung von
Arabica- und Robusta-Behnen
aus der unberithrten Berg-
welt Mittelamerikas. Die UTZ-
Zertifizierung garantiert, dass
in der gesamten Anbau- und
Verarbeitungskette die Grund-
satze nachhaltiger Landwirt-
schaft gelten. Das EU-Bio-Logo
bescheinigt, dass das Produkt
den Richtlinien der EU-Verord-
nung iber den 6kologischen
Landbau gentigt. Das Ergebnis
in der Tasse ist ein Espresso mit
samtiger Crema und aromati-
schen Noten von Honig, Niissen
und getrockneten Friichten, Im
Ausklang zeigen sich Nuancen
von Schokolade und ein fein-
wirziges Aroma von Bitter-
kakao. Nachhaltige Sorten sind

auch bei Azul ein wichtiges The-
ma, das sich mit einem neuen
Logo, einem neuen Packungs-
design, neuem Zubehdr sowie
neuen Specialty Coffees pri-
sentiert. Wahrend Classic das
klassische Kaffeeangebot rund
um Filterkaffee, Café Crema
und Espresso abdeckt, bieten

Azul Tierra Verde und Azul
Cerro Verde die Lésung fiir ver-
antwortungsbewussten Kaffee-
genuss in der Gastronomie. Alle
Kaffees sind mit mindestens ei-
nem Nachhaltigkeitslabel, Fair-
trade bzw. Bio, ausgezeichnet.
Mit Café Manos setzt Westhoff
auf das Thema Nachhaltigkeit.

- SeeBercerS

KAFFEESPEZIALITATEN

Fs gibt einen Gruind.‘-.,"_ '

- FUR HOCHSTEN deNuss.

4/2017 firstclass 37




Die Sorten Café Créme und Espresso sind
als Bio- und als Fairtrade-Produkt doppelt
zertifiziert,

Das Drumherum

Neben den Kaffees selbst spielen die Ak-
tionen darum herum eine wichtige Rolle.
. Taste comes alive” — unter diesem Motto
bietet z. B. Jacobs Douwe Egberts (JDE)
Professional Rezepte fiir den Aufer-Haus-
Bereich. Rund um die vier Blends der
Espressi PiazzaD'Orohabendie JDE-Kaffee-
experten Heif- und Kaltgetrankerezepte
entwickelt, mit denen Giste verwdhni
werden sollen. Der Koffie a la Advocaat
7. B. verbindet die kraftvolle und inten-
sive Piazza-D'Oro-Variante Intenso mit
Eierlikérschaum. Beim Touch of Africa tref-
fen Amarula, Schokolade und Niisse auf
die vollmundige Variante Forza. Und beim
Affogato wird Espresso mit Pfirsichsorbet
veredelt.
Varesina Caffé steht fiir italienische Kaffee-
kultur. Die fiinf Espressi sowie ein weicher
Café Créme stammen aus der seit 1919
hestehenden Rosterei im norditalienischen
Varese. Auf der Internorga préasentierte
das Unternehmen Foodpairing-Moglich-
keiten rund um das Sortiment. Der nussige
Espresso Silver 100 % Arabica zeichnet sich
durch eine feine Zitrussdure und Noten von
Kakao sowie braunem Zucker aus. Der
wiirzige Biskuit an Frischkase-Creme und
Mandarinen Gelee sowie Limette unter-
stiitzen und verhinden die Noten dieser Sor-
te. Der ausgewogene Espresso Top Quality
95 % Arabica / 5 % Robusta besticht durch
Nuss-Schokolade und Karamell und keine
Sdure. Das Pairing mit Kirbis sowie Lakritze
iiberzeugt durch die Wiirze des Kiirbis und
eine cremige Konsistenz, um den Mund auf
den Espressogenuss vorzubereiten, Die La-
kritze unterstiitzt die Noten dieses Blends
nachhaltig. Der Martin 80 % Arabica / 20 %
Robusta zeigt weiche Noten, eine ausgewo-
gene Balance sowie Aromen von Kakao und
Nuss-Nougat-Schokolade. Gepaart wird sie
mit weiBem Schokoladen-Mousse
und Passionsfrucht-Sauce. Die
Schokolade hat eine Cremig- =
keit und SiiBe, aber vor allem !
verschmilzt die Biskuit-Praline :
mit den Nuss-Aromen - 4
von Varesina Martin. | __
Die Version Plata mit{ 3
60 % Arabica / 40 % Ro-
busta ist wiirzig, kréftig und
vollmundig, cremig und balanciert,
zeigt Noten von milder Schokolade. Gepaart
mit marinierter Foie gras, Puntarelle-Salat

SN

und Kaffee-Streusel hekommt es Unterstiit-
zung durch Fett, Salzgehalt und Frische.
Der intensive, kraftige und wiirzige Junior
50 % Arabica / 50 % Robusta mit struktu-
riertem und klarem Kérper sowie Aromen
von Bitterschokolade harmoniert mit der
SiiBe eines Tiramisu ,Spezial”.

Mit Wachstumspotenzial

Auch bei den Tees kann man beim Gast
mit neuen Sorten punkten. Zuwachs fiir die
Teekanne selection1882 Luxury Cups gibt
es mit vier neuen Sorten: English Breakfast,
Rooibos Vanilla from South Alrica, Her-
bal Selection - eine Kréuterteemischung
mit Zitronengras und Pfefferminze — sowie
Sweet Passion - ein Friichtetee mit suB-
fruchtigem Mango-Maracuja-Aroma, Sie
erginzen die seit Herbst 2014 erhéltlichen
sechs Sorten Superior Earl Grey, Highland
Darjeeling, Highland Green Tea, Intense
Peppermint, Alpenkréduter und Wild Berry.
Mit dem Wellness-Sortiment bietet Mefimer
ProfiLine ein abwechslungsreiches Tee-
angebot fiir den Spa- und Wellness-Bereich,
das Frithstiicksbiiffet oder den Tagungsbe-
reich. Zu den vier neuen Sorten zahlt , Aben-
teuer”, eine duftige Komposition von Rooi-
bos-Sorten mit fruchtiger Mango und griiner
Mate. Euphorie nennt sich der Friichtetee mit
einer siifen, frischen Fiille von Pfirsich, ab-
gerundet mit einem Hauch Ingwer und Zimt.
,Gelassenheit” bringt einen Krdutertee mit
einer hellen, gelben Farbe in die Tasse. Die
bekémmliche Struktur liefern Fenchel und
Schafgarbe, Linden- und Lavendelbliten
verleihen einen natiirlichen Duft, ,Harmo-
nie" ist ein feiner Friichte-Krdutertee mit
Holunderbliiten, einer blumig-weichen Fiille
und der mentholigen Frische von Eukalyp-
tus. Sein Pyramidensortiment erweitert MeB-

L
Mefmer
L

Harmaonie
Harmany

Gelassenheit

MelBBmer ProfiLine

Fotos: © stockphoto-graf — Fotolia.com, MeBmer/Ostfriesische Tee Gesellschaft
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ximleshkovich - Fotolia.com, Seeberg

mer ProfiLine mit einer Raritt:
dem Griintee Pi Lo Chun, der in
den chinesischen Teegérten um
Suzhou respektvoll ,Jadeschne-
cke des Friihlings"” genannt wird.
Es handelt sich um einen Griin-
tee In Bioqualitdat mit duftigem
Bouquet. Eilles Tee erweitert
sein Tea-Diamond-Seortiment in
Einzelfolie mit zwei neuen auf
insgesamt 32 Sorten. Dabei greift
das Unternehmen den Trend-
geschmack Ingwer auf und zeigt
mit ,Ingwer-Orangenpassion”
eine Kombination aus Fruchtig-
keit und der Schdrfe des Ingwer-
aromas, Susanne Albrecht, Leite-
rin Produktmarketing & Einkauf
Tee bei J.J.Darboven, beschreibt
die zweite neue Variation: , Tees
mit Gebdckaroma gehoéren zu
den Tee-Trends 2017. Mit unse-
rer neuen Sorte Zitronenmélange
prisentieren wir unsere eigene
Interpretation dieses besonde-
ren Teegenusses, einen aromati-
sierten Frichtetee mit Zitronen-,
Biskuit- und Sahnegeschmack”.
Der Komposition dieses Tees
verleiht spritzige Zitrone eine
erfrischende Note. Mit Tea Tra-
eder® in the box prasentiert die
Marke Plateanum Teequalitd-
ten in pyramidenférmiger Hiille:
.Sie zeichnen sich durch die Ent-
nahmeoffnung auf der Vorder-
seite, die hygienische, aroma-
versiegelte  Einzelverpackung
der Pyramidenbeutel und die
Optik der Faltschachtel aus”,
erkldrt Susanne Albrecht. Zwei
Geschmacksrichtungen ergén-
zen das Sortiment der zwdlf
Sorten: Bei Ultima Mentha trifft
Pfefferminze auf Silberlinde,
Zitronengras und Krauseminze,
Inteamus Camillus wartet mit
Kamille, Ingwer, Zitrone und
Verbene auf, Auch Westhoff hat

seine Biotee-Serie von neun auf
15 Sorten erweitert. Wéahrend
bei ,Bio Hibiskus-Rote Beete"
noch Mango- und Bergamott-
aroma spritzige Exotik liefern,
ist der Griline Tee fein-herb im
Geschmack und der Friesentee
kraftvoll aromatisch. Dazu kom-
men Sorten wie Wiesenkrauter
oder Chai-Tee.

Die neue Ronnefeldt-Produkt-
linie Simplicitea® bietet erstmals
die Tasse Tee mit nur einem Klick,
denn die Tee-Kapsel ist in allen
Nespresso-Kapselmaschinen
einsetzbar, Die sechs Teesorten
passen somit in Lounge, Kon-
ferenzbereich oder Hotelzimmer.
Die allerbesten Teequalitdten in
Fannings- und Feinschnittqua-
litéit sind in die Entwicklung der
Produkilinie eingeflossen. My
Strong Assam Swing, My Earl
Grey Break, My Tropical Green
Tea Float, My Fresh Peppermint
Heaven, My Ginger & Lemon
Breeze und My Sweet Pomegra-
nate Delight.

«Tee hat viel Wachstumspoten-
zial”, weill Carsten Rocholl, Lei-
ter Geschéftsbereich Kaffee hei
Seeberger, Deshalb ist er stolz
darauf, dass ab sofort die Samo-
va-Tees die Seeberger Kalfee-
spezialititen im Gastronomie-
Vertrieb ergdnzen. ,Diese Tees
sind aus meiner Sicht ein wirklich
duberst interessantes und span-
nendes Produkt auf qualitativ
hohem Niveau, das genau dieses
Potenzial erfillt, um Seebergers
Kompetenz in Sachen Tee zu er-
weitern und im Teemarkt weiter
zu wachsen.” Im Mittelpunkt
des Sortiments stehen die mehr
als 25 Tee- und Krduterkollekti-
onen, als Heillgetrdnk serviert.
Der Teshot Rooibos von Market
Grounds bringt die Welt des

Seeberger

Tees und des Kaffees zusammen
und bietet einen koffeinfreien
Rooibos-Tee aus der siidafrika-
nischen Cederberg-Region mit
charakteristischen Honig- und
Vanillenoten. Die Zubereitung ist
wie bei einem Espresso — schnell
und standardisiert. Die Rooibos-
Mischung wurde speziell fiir die
Anwendung im Siebtrdger ent-
wickelt. Teshot Rooibos kann
auch als Cappuccino, White Cho-
colate, Vanilla Chai oder mit Saf-
ten auf Eis serviert werden. teo

Mehr Kaffee und Tee im Netz:
wwwv.azul.de
www.darboven.com
www.eilles-tee.de
wwwilavazza.de
www.market-grounds.com
www.piazza-doro.de
www.plateanum.de
www.profiline.otg.de
www.ronnefeldt.de
www.seeberger.de
www.teekanne.de
WWw.varesinacaffe.com
www.westhoff.de

Cilles
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