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NEUE IDEEN FUR MEHR
WIRTSCHAFTLICHKEIT IM
BETRIEBSALLTAG




AUS SOLIDEM GUSS: FLA-
SCHENKORPER UND GERA-
TEKOPF AUS EDELSTAHL
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EIS-TRENDS 2016
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GASTRO 3/2016

FUR MEHR VOLUMEN

Der flr den Profi-Bedarf entwickelte
iSi Gourmet Whip hat vor allem auch
in der Eissaison Hochsaison. Eignen
sich die Gerate doch ideal zum Gar-
nieren der Eisdesserts mit Schlagobers
und locker-leichten Espumas.

Ein Vorteil der Methode ist das deut-
lich gréBere Aufschlagvolumen im Ver-
gleich zu anderen Geréten.

Ebenso vorteilhaft ist die lange Halt-
barkeit von Obers im iSi-Gerét. Auf-
grund des hermetisch abgeschlosse-
nen Behalters kann dieses mehrere
Tage im Kuhlschrank frisch gehalten
werden. Aus hygienischen Griinden
ist eine regelmaBige, grindliche
Zwischenreinigung der Tllle wichtig.  wwwiisi.com

FEIN PASSIERT

Die Konfitliren und Fruchtaufstri-

che von Darbo zihlen in Osterreichs
Gastronomie zu

den beliebtesten.

‘e ' DasSortimentan
: Fruchtaufstrichen
im  GroBgebinde
wurde um zwei

¥k, ROTE RIBISEL. o2

FRUCHT- ,fein passierte” Sor-
AUFSTRICH ten erweitert,
ROTE RIBISEL PASSIERT ZU

Nur hochwertige
Himbeeren und Jo-
hannisbeeren wer-
den fir diese Aufstriche verwendet. Die Friichte werden
vorsichtig erwarmt und gerlhrt. Somit bleibt das na-
tarliche Fruchtaroma erhalten. Durch die feine Konsi-
stenz eignen sich die Neuheiten nicht nur fir das Frilh-
sttick (inklusive entsprechender Prasentationshilfen), son-
dern auch fur die Patisserie.

Erhéltlich sind die passierten Sorten ab Méarz 2016 im
gut sortierten GastrogroBhandel. wwwdarbo.at

ZWEI UND HIMBEER PASSIERT
ZU FUNF KILOGRAMM

FROZEN
JOGHURT

»@E ¢ v Zur Marke One&Only gehort
; - auch Frozen Joghurt, welches als
Qﬁ'}; y kaloriendrmere Alternative (we-
| ’ nigeer Zucker, weniger Fett) zu Eis
| beworben wird. Das Pulver wird
ohne kinstliche Farb- und Aro-
mastoffe, Stabilisatoren und Kon-
servierungsmittel hergestellt. Ein
Joghurterlebnis, das sich mit fri-
schen Friichten, Smoothies und
Toppings kombinieren lasst. Das
fUr die Zubereitung notwendige Equipment kann von
Market Grounds bezegen werden. Die One&Only-Top-
pings eignen sich zum Verfeinern von kalten und heiBen
Getranken und eben fir das , Tuning"” von Desserts wie
Frozen Joghurt. WWw. market-grounds.com

Bilder: Nestlé Scholer, Darbo, Market Grounds, iSi
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DIE EISCREATION
DES JAHRES
~MVEISSE VANILLE
MARACUJA™

ZUM DAHINSCHMELZEN

Ein echter Dessertliebhaber schmilzt dahin, wenn ihm
zum Abschluss eines Mentis eine exquisite Fis-Krea-
tion serviert wird. Mit seinem Sortiment — vom Premi-
umeis der Marke Mdvenpick bis hin zu den Fisdesserts
mit Spal¥faktor fiir die Kinder — kann die Gastronomie
aus dem Vollen schépfen.

EXQUISIT, NACHHALTIG UND TRENDIG: Die Mé-
venpick-Macher nehmen fiir ihre cremigen Sorten mit
den berithmten Stiickchen nur Auserwihltes wie na-
tiirliche Bourbon-Vanille aus zertifiziertem und um-
weltschonendem Plantagen-Anbau auf Madagaskar.
Der Kakao im Gastronomieeis sorgt fiir den vollen
Schokoladegeschmack bei verantwortungsvollem Ge-
nuss: Denn der Kakao stammt zum GrofSteil aus
UTZ zertifizierten Partnerkooperativen des Nest-
l¢é Cocoa Plans an der Elfenbeinkiiste
(www.nestlecocoaplan.con).
Neben den beliebten Klassikern bietet
Mdévenpick der Gastronomie Jahr fiir Jahr
Trendsorten. 2016 sind das Weinbergpfirsich
Sahne Joghurt und die EisCreation des Jahres Wei-
fe Vanille Maracuja.

MILCHEIS MIT
FRUCHTIGEM SORBETS: Die Movenpick-Sorbets stehen fiir den
KAUGUMMI-  Jeichten Genuss ohne Reue. Neu ist das laktosefreie,

GESCHMACK  1yr nach Frucht schmeckende Himbeersorbet.,
DURFTE IN

o e SMARTIES FUN CUP: Ein neues Dessert-Gliick fir

spASS MACHEN:  Kinder verspricht der Smarties Fun Cup aus Eis mit Va-
DIE NEUE SORTE  mnillegeschmack sowie Schokoladeneis mit bunten Scho-
BUBBLE GUM  kolinsen. Der Eis-Spaf hat auch eine kleine Uberra-
schung in jedem Becher parat.
Und exklusiv fiir die Gastronomie haben sich die Schol-
ler-Kreativen eine bunte Eissorte einfallen lassen, die
vor allem die Kinder (iberzeugen diirfte: Der pink-grii-
ne Bubble Gum punktet mit Milcheis mit fruchtigem
Kaugummi-Geschmack.

WIEDER DA ist die Marille — in Form von fruchtig-
cremigem Marillen-Eis mit fettarmem Joghurt. Damit
hat die 6sterreichische Traditionsfrucht immer Saison.
www.nestle-schoeller.at

www.facebook.com/schoeller.eis




