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IM EINKLANG 

MIT DER NATUR

Das österreichische Unternehmen 
Wiberg handelt mittlerweile schon 
mehr als sechs Jahrzehnte mit 
Gewürzen aus der ganzen Welt. Seit 
1973 p"egt der Spezialist professio-
nelle Verbindungen zur Gastrono-
mie, was ein paar Jahre später sogar 
zur Gründung der Wiberg Koch-
Akademie und zum Koch-Studio 
führte. Auch Gewürzschulungen 
werden angeboten. Kernkompetenz 
der Firma ist das Mischen und 
Rezeptieren von Gewürzen für die 
Fleischwarenherstellung – dieses 
Know-how zusammen mit Kreativi-
tät und Produktqualität kommt 
letztlich gerade auch den Gastro-
Partnern zugute. Wiberg, mit Werk 
in Salzburg und Freilassing, bietet 
ein breites Spektrum an Mitteln 
zum Würzen und Verfeinern an. Ob 
Paprika, Pfe$er, Majoran oder 
Muskat…, auch Bio-Produkte 
gehören zum Sortiment. Dabei 
macht der Hersteller keine Kompro-
misse, wenn es um Qualität und 
Natürlichkeit geht. Er verzichtet auf 
Rohsto$e, die bestrahlt oder 
genetisch verändert sind, ebenso 
wie auf Geschmacksverstärker, 
Hefeextrakt, Brühe, künstliche 
Aromen und ra%nierte Salze. 
Zeitgemäß ist auch das Angebot 
von laktose- und glutenfreien 
Produkten.

www.wiberg.eu

EINE SACHE DES 

GUTEN GESCHMACKS

Nach der Tatsache, dass Produkte 
nicht nur konsumiert, sondern mit 
allen fünf Sinnen erlebt werden, 
agiert Market Grounds unter dem 
Motto „Inspired by Taste“. Das 
Hamburger Unternehmen ist auf 
hochwertige Erzeugnisse rund um 
das &ema Ka$ee fokussiert und 
bietet Getränke- und Feinkostspezi-
alitäten, vor allem Süßwaren, 
Verpackungen, Maschinen und 
Zubehör. Dabei ermöglicht es den 
Partnern, alles aus einer Hand zu 
bekommen. Im Portfolio von 
Market Grounds sind renommierte 
Marken wie DaVinci Gourmet 
Sirupe, Monbana Schokolade und 
der Blendtex Mixer. Darüber hinaus 
gibt es hauseigene Marken, die 
exklusiv auf der ganzen Welt 
vertrieben werden. One&Only zum 
Beispiel umfasst eine große Range 
an Frappés, Smoothies, Trinkscho-
koladen, Chai und Matcha sowie 
Frozen Yoghurt und Toppings. 
Teahouse Exclusives steht für 
Premium-Tee in fünf Linien. Und 
John & John sind „handcooked 
potato crisps“, die ihren Auftritt 
meist auf der Bartheke haben. 
Absolut angesagt ist laut Market 
Grounds weiterhin der Matcha, der 
immer kreativer eingesetzt wird – 
als Latte mit Sirup, in Kombination 
mit Frappé, als Smoothie oder in 
der Limonade. Um auf den rechten 
Geschmack zu kommen, gibt es für 
Market Grounds-Kunden viele 
Rezeptvorschläge, dabei spielen 
dann auch die DaVinci Gourmet 
Sirupe eine wichtige Rolle, die frei 
von künstlichen Farb- und Aroma-
sto$en dem Wunsch nach Natür-
lichkeit Rechnung tragen.

www.market-grounds.com

ERFOLGREICH

MIT GUTEN MARKEN

Die Ifbi GmbH in Berlin bietet seit 
2002 ein großes Spektrum an 
Produkten rund um den Genuss 
von Heißgetränken. Das Unterneh-
men unterstützt damit Initiativen 
wie die SCAE und hat nicht zuletzt 
ein Sortiment, das von der Technik 
über die Ladenausstattung und 
Zubehör bis hin zu Verpackungslö-
sungen alle wichtigen „Werkzeuge“ 
für Baristi beinhaltet. Absolut hip 
ist Ka$eebrühen von Hand, das 
längst auch hierzulande eine neue 
Wertigkeit erfahren hat. Dadurch 
rücken Firmen in den Fokus, die ‒ 
wie Kalita aus Japan ‒ coole 
Brewing-Tools in allen Facetten auf 
den Markt bringen und besonders 
bei den &ird Wave Co$eeshops 
beliebt sind. Ifbi hat daher das 
Kalita-Programm erweitert und 
bietet Kupferprodukte wie Filter, 
Glasserver, Pots und Kannen. Auch 
mit Chai, etwa der exklusiven 
Marke David Rio oder dem briti-
schen DrinkMeChai, lässt sich Stim-
mung in der Gastronomie erzeugen. 
Zu den weiteren Spezialitäten von 
Ifbi zählen Smoothies, Frappés, 
Sirups, Saucen und Cookies & 
Snacks, Produkte, die viel Power ins 
Heiß- und Eisgetränke-Business 
bringen.

www.if-bi.com


