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Valter

Bovetti zelebriert

franzosische Schokoladenkunst

ie Qualitdtsphilosophie ist Valter

Bovetti praktisch schon in die
Wiege gelegt worden. Im Jahr 1958
im Piemont geboren, entstammt er
einer gastronomischen Familie mit
eigenem Hotel und lokaler Spitzen-
kiiche. Von Kindesheinen an lernte er
von seinem Vater, nur hochwertige
Zutaten auszuwdhlen und exquisit
und schonend zu verarbeiten. Schon
friih wuchs in ihm die Liebe zum Roh-
stoff Kakao, und die Idee einer eige-
nen Chocolaterie ging ihm nicht aus
dem Kopf.

Diese Liebe zog Bovetti schlieBlich
nach Frankreich, wo er im Jahr 1994
seine erste kleine Produktion startete.
Heute verflgt der Schokoladenfach-
mann UOber eine kleine und feine
Manufaktur in der mittelalterlichen
Stadt Terrasson-Lavilledieu im Peri-
gord. Dort beschéftigt er 15 Mitarbei-
ter, und Bovetti hat sich als geschatzte
Premium-Marke inzwischen in 37 Lan-
dern weltweit etabliert.

Gefertigt wird nach traditionellen
Methoden. Bovetti legt sehr viel Wert
aul die Reinheit der Zutaten, er
verwendet nur natiirliche Rohstoffe.
Samtliche Schokoladen werden ohne
Sojalecithin ausschlieBlich mit reiner
Kakaobutter gefertigt. Der Kakao
stammt Uberwiegend aus Ecuador,
Ghana und teilweise aus Papua-
Neuguinea. Der Chocolatier kauft
bewusst keine Kakaobohnen von gro-
Ben Plantagen
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Der Kakacanbau und die Zusam-
menarbeit mit den Partnerplantagen
sindihm ein Herzensanliegen. Soister
auch regelmaBig zu Besuch in den
Anbauléndern. Zum Beispiel unter-
stlitzt er Anbau- und Wiederauffors-
tungsprojekte auf Sdo Tomé und
Santa Domingo. Von hier bezieht er
ebenfalls Edelkakaobohnen fir einige
Produkte im Sortiment. Aufgestreut
oder schokoliert werden selbstver
standlich nur persénlich ausgewahlte
Zutaten: Walniisse aus dem Perigord,
Piemonteser Haselnlsse, Salz aus der
Guerande, Espelette Chili oder Kara-
mell von der bretonischen Tle de Ré.

Market Grounds ist
exklusiver Vertriebspartner

In Deutschland werden die exquisiten
Bovetti Schokoladen von Market
Grounds vertrieben. Das Hamburger
Unternehmen entwickelt und ver
marktet hochwertige innovative Fein-
kostprodukte flir den Fachhandel und
den Bereich HoReCa. Neben Getran-
ken gehéren siiBe und salzige Delika-
tessenausdenbekanntesten Feinkost-
regionen Europas zum umfassenden
Portfolic. Mit neuen und exklusiven
Produkten wie z. B. auch der Crisps-
Marke John & John erweitert das
Unternehmen seine Kompetenzen
und auch seine Prisenz im deutschen
Lebensmitteleinzelhandel. °

www.market-grounds.com

Kompetenz in
Chocolade

lhr Partner fiir Private Label

® Herstellung von Schokolade
z.B. mit Zuckeraustauschstoffen, No Sugar
Added, koschere Schokolade, Bioschokolade,
Herkunftsschokolade und Standardkuvertiire

m Produktion von Tafelchen, Tafeln, Riegeln,
Napolitains, Mokkabohnen, Clusterprodukten,
Uberzogenen Nussen/Friichten, ...

m Vielfaltigste Verpackungsmaoglichkeiten

Produktion

Fariichoc Schokoladenfabrik GmbH & Co. KG
Carl-Ditting-StraBBe 1 - D-49090 Osnabriick
Fon 0049-541-91331-0 - Fax 0049-541-91331-331

E-Mail: info@faruechoc.de -

http:/Awww.faruechoc.de




