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Gekommen
um zuU blelben

Ob ursprlnglich und natarlich. kreativ oder Wellness-Drink: Der Getrankemarkt bleibt spannend!

Eine kleine Ausvvahl von Trends und Neuheiten der jungen Wilden von Nina Bruckmann

Weltweit wird immer mehr getrunken. Laut
Studien 'des Marktforschungsunternehmens
Canadean betrug der Getrankekonsum in
‘Westeuropa im Jahr 2015 pro Kopf rund 542
Liter. Doch die klassischen Getrankevarian-
ten sind dem Verbraucher mittlerweile oft
zU wenig. So etablieren sich immer mehr
mittelstandische sowie kleine und kleinste
Unternehmen, deren Ziel es ist, Klasse statt
Masse anzubieten.

Bodenstandig, traditionell handwerklich und
mit viel Liebe zum Detail wird der Sregfned
Rheinfand Dry Gin des Start-Ups ¢ d
; . in kleinen FEinheiten des‘ull[ert
Ganz ohne industrielle Hilfsmittel, kiinstli-
che Aromen oder Zusatzstoffe. So lasst er
sich ungekihlt pur, als Gin Tonic oder auch
in Cocktails genieBen. Das Geschmackspro-
fil entspricht dem eines klassischen Dry Gin
mit einem besonderen Twist: Im Zentrum

der Komposition aus 18 Botanicals steht die
Lindenbliite - das Markenzeichen des Gins.
Eine perfekte geschmackliche Abrundung
flr die Frische von Lavendel und die wiirzig-
erdige Note durch Ingwer und Angelikawur-
zel. Das bestatigen auch mehrere interna-
tionale Auszeichnungen.

Die Getranke von
sind nicht einfach nur Safte oder Smoothi-
es. Rund elf Gramm weile, in Wasser ein-
geweichte Chia Samen aus Bolivien werden
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mit kaltgepresstem, purem Saft ausgewshl-
ter Frichte vermengt. Durch ein spezielles
Herstellungsverfahren werden die Friichte
zunachst zerkleinert und die Maische an-
schlieRend mit Druck in einem Arbeitsgang
gepresst. Dabel entsteht in keinem Teil des
Prozesses Hitze oder Dampf, so bleiben
fast alle wichtigen Vitamine und Mineralien
erhalten. Die besonders nahrstoffreichen
Chia Samen bleiben knackig, machen satt
und verleihen dem Drink seine ganz eige-
ne dickflissige Konsistenz. Die hohe Dosis
an Omega-Drei-Fettsauren und Proteinen
wirkt sich auBerdem positiv auf Gesundheit,
Hautbild, die Leistungsfahigkeit sowie Kon-
zentration aus.

Ob flr Sport, Entspannung oder Wohlbe-
finden: Bei den Functional Infusions von
\ im Deutschlandvertrieb von t
ist fiir jeden etwas dabei. Quell-
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Neuheiten der jungen
Wilden {im Uhrzeiger-
sinn): Siegfried Rhein-
land Dry Gin, WOW
Apfel Spinat Kiwi, Taste
Nirvana Coco Passion
und Venga Calorie
Balance

wasser wird mit natlirflichen Tee-Extrakten, Vitaminkomplexen, es-
sentiellen Mineralien und biosktiven Pflanzenextrakten veredelt.
Ohne kiinstliche Aromen und Farbstoffe, dafiir mit Antioxidantien,
Elektrolyten und Energizern wie natiidichem Koffein. Neben Rehy-
drate, Relax und Workout gibt es die Sorte Calorie Balance in drei
verschiedenen Geschmacksrichtungen: Lemon Lime, Orange und
Grapefruit.

- Die Hauptzutat von =2 iz ist die getrocknete Schale der Kaffee-
kirsche, in der neben wertvollen Vitaminen die gesamte Aromen-
vielfalt und der volle Koffeingehalt der Kaffeebohne stecken. Aus ei-
nem Produkt, das nach der Ernte Ubrig bleibt und in der Regel keine
weitere Verwendung findet, wird so ein lecker-leichter Koffein-Kick.
Durch die Nutzung der Kaffeeschalen erhdht sich der Ertrag der bio-
logisch und fair angebauten Arabica-Pflanzen um rund 5o Prozent.
Der Kaffee wird von Hand geerntet und behutsam getrocknet, denn
die Schalen bediirfen der gleichen aufwdndigen Veredelung wie die
Bohnen selbst. Frei von kiinstlichem Zucker und Zusatzstoffen hat
selosoda quasi keine Kalorien, dafiir so viel natlrliches Koffein wie
zwei Espressi. Die neue Sorte Kaffeefrucht & Traube enthalt zusatz-
lich den Saft portugiesischer Trauben und einen Spritzer Zitrone. Die
Trauben-Fruchtsaure wirkt entwassernd und unterstiitzt den Kérper
dabei, Giftstoffe aus dem Korper zu schleusen.

Fir Taste Mirvana mit seinem Real Coconut Water sind sehr enge
und gute Beziehungen zu den Farmern wichtig und selbstverstand-
lich. Ob mit oder chne Fruchtfleisch: Kokoswasser ist in aller Mun-
de. Bei den Varianten Coco Coffee mit frisch gebriihtem Espresso,
Coco Matcha mit Grilnteepulver und dem Seed-Drink Coco Passion
mit Samen und Fruchtfleisch der Passionsfrucht wird das 100 Pro-
zent natirliche Kokoswasser mit nur einer Zutat erganzt und kommt
ohne den Zusatz von Ascorbinsaure oder anderen Aroma- sowie
Konservierungsstoffen aus. AuBerdem ist es fettfrei, vegén und Non-
GMO zertifiziert. B

Fotos: Rheinland Distillers, Taste Nirvana, Yenga, Viktor Strasse/selosoda, WOW Food & Drinks
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