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nter der sehr starken Dachmarke
DeBeukelaer hat das Unternehmen
Griesson - de Beukelaer (GdB) eine
Vielfalt von Sertimenten—u. a. Prinzen
Rolle, Cookies Bakery, ChocOlé oder
auch KEX - positioniert, um moglichst
viele Facetten des Feingebackmarkts
abzudecken. Nun forciert GdB mit
.DeBeukelaer Feine Béckerel” eine
weitere Linie, zu der die beliebten
Klassiker Bienenstich Petits, Floren-
tiner, Shortbread, Mandelhérnchen
und Caramel-Herzchen gehoren. Ab
September kommt als Neuprodukt
Schoko-Buttergebick (100 g) hinzu.
Die Neuheit besteht aus butterzart
gebackenem Teig mit Stlickchen zart
schmelzenderSchokolade, Den Launch

Neue Gebackspezialitaten von Market Grounds

as  Hamburger
Vertriebsunternehmen

Import-  und
Market
Grounds ist fiir sein Gesplr bekannt,
auBergewdhnliche Feinkostkonzepte
im Ausland zu entdecken und dann
erfolgreich auf dem deutschen Markt
zu etablieren. Die beiden innovativen
Geback-Linien ,Biscottea” und ,Kent &
Fraser" passen exakt zu dieser
Strategie. Biscottea ist ein innovatives
Shortbread-Konzept, das von dem
sehr erfahrenen Feinkostspezialisten
Laurance Milner in Seattle ins Leben
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Griesson - de Beukelaer prasentiert
neue Linie und attraktive Varianten

unterstiitzt GdB mit einer impuls-
starken Geschenk-Aktion. Jeder Ver-
braucher, der zwei Packungen aus
dem Sortiment DeBeukelaer Feine
Béckerei kauft, kann einen Empfanger
seiner Wahl gratis mit einer dritten
Packung Uberraschen lassen. Dazu
muss lediglich der Kassenbon einge-
sandt oder auf www.debeukelaer.com
hochgeladen und die Wunschadresse
angegeben werden. AnschlieBend
verschickt der Gebackhersteller die
Kostlichkeit mit einer persénlichen
GruBkarte an die gewlnschte Person.

Zudem bringt GdB bei Griesson
Soft Cake ab September die Winter-
Variante Quitte mit Apfel und feiner
Honignote (300 g) in die Regale. Die

gerufen wurde. Biscottea steht fur
einemoderne, zeitgemaBeBackwaren-
Generation, perfekt flir passionierte
Tee-Liebhaber, die einen gesunden
Cookie-Genuss zu schitzen wissen.
Die quadratisch geformten Biscottea
Shortbreads werden mit echtem Tee
und nur mit natlrlichen Zutaten her-
gestellt; viele davon sind Bio- und
Fairtrade-zertifiziert. Biscottea expor-
tiert inzwischen in mehr als 16 Lander.
Mit dem wachsenden Erfolg in Europa
wurde im Jahr 2011 im schottischen
Aberdeen eine weitere Produktions-
stdtte in Betrieb genommen.

Kent & Fraser - living gluten free!

In London beheimatet ist der erst
2009 gegriindete Familienbetrieb
Kent & Fraser. Der Firmengriinder
Lise Madsen hatte seine Ausbildung
zum Chef-Patissier beim berlihmten
Gaston LeNotre in Paris absclviert

fruchtig-herbe Kombination aus Quitte
und Apfel, verbunden mitdem Honig,
passt perfekt zum luftigen Eigeback
und der Schokolade, die auf 100 Pro-
zent UTZ zertifiziertem Kakao basiert.
Mit der begehrten Saisonsorte, die
wie immer fir sechs Monate im Sorti-
ment bleibt, bietet GdB den Handlern
zusatzliche Umsatzchancen.

Eine neue Sorte gibt es auch bei
der Knusperbrot-Marke Leicht&Cross.
Mit ,Leicht&Cross Fein-SUR" erfiillt
GdB den Verbraucherwunsch nach
mehr Vielfalt und will damit auch die
Position als Marktfihrer bei Knusper-
brot (Quelle: IRIl, LEH total, Markt-
anteil 41 % in 2015) ausbauen. °

www.griesson-debetikelzer.de

und bringt nun seine
enorme  Erfahrung
beim Backen gluten-
frefer  Spezialitdten
ein, die ebenso gut
schmecken wie ihre
glutenhaltigen Pen-
dants. Die Produkte
werden  ausschliel}-
lich mit natlrlichen
und besonderen Zu-
taten wie z B,
Muscovado-Zucker
oder echter Vanille
aus Madagaskar und ohne kinstliche
Zusdtze oder Konservierungsstoffe
hergestellt. Die Kekse sind dabei nicht
immer zu 100 Prozent gleich geformt.
Denn in der Backstube von Kent &
Fraser ist noch nichts automatisiert,
und in dem Londoner Unternehmen
liegtnoch der Charme des ,Kleinen”
splrbar in der Luft. °

www.market-grounds.com
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